


“Valorizzazione del miele nell'ami

 partecipazione al Multiconsorzio |
“Valtellina c'e piu Gusto” e
promozione dellimmagine
Valtellina e dei suoi prodotti
agro-alimentare (Vino;
Formaggio; Bresaola; Mele;
Miele; Pizzoccheri );

partecipazione ad eventi e
manifestazioni;

rapporti con la CCIAA per la
gestione del Marchio Valtellina e
assistenza alle aziende che lo
richiedono;

assistenza agli apicoltori per gli
adempimenti burocratici ed
amministrativi delle aziende;

coordinamento con la Fondazione
Fojanini per il miglioramento
della qualita del miele




Collaborazioni
per la promozione

 (Costante collaborazione con
| consorzi di tutela della
Valtellina

Con la struttura “Valtellina

c’e piu gusto”
Con il Consorzio Turistico
Provinciale

Con diverse Associazioni,
Pro Loco ed Enti

Con Ersaf (progetto scuola)

Con Onaf, Degustibus e
Slow Food




Manifestazioni con "Valtellina c'e piu gusto”
Effettuate

FIS World Cup Grand Finals
(Valmalenco e Alta Valtellina 12 -
16 marzo)

Trofeo Centenario Golf Cup 2008

Trasferta dell’Accademia del
Pizzocchero a Bruxelles

Tour giornalisti russi -21 e 22
maggio 2008

16a edizione di Cantine Aperte —
Chiuro — 25 maggio 2008

Valtellina in Giro ( Giro d'ltalia ) -
28 maggio 2008 - Sondrio e 31
maggio 2008 -Tirano ( con il
Consorzio Turistico Provinciale )

Centenario Creval 12 luglio 2008

Evento F.A.l. al Castello Grumello
30-31 agosto 2008

Ecc. ecc




Alcune delle principali manifestazioni effettuate

Vivere Lento — Albosaggia - 26 e
27 aprile 2008 (cooperativa)

Seconda Festa Provincia
dell'acqua — Sondrio — 10 maggio
2008 -con gruppo IAPS

4 luglio “Ciapel d’Oro” a
Castione

6 agosto “Miele sotto le Stelle” a
Caspoggio

10 agosto “Calici di Stelle” a
Sondrio

12 agosto manifestazione a
Livigno

21 settembre “Festa
dell’Alpeggio” a Chiareggio
“Sagra della Mela” a Villa di
Tirano

101" Fiera del Bitto

25 ottobre “Formaggi in Piazza”

Mercatini di Natale ad Albosaggia
(cooperativa)

21 dicembre manifestazione a
Livigno (Pozzi e Salacrist)




Didattica e promozione dell’apicoltura

Corso “Elementi di apicoltura di Base”

04 marzo 2008 “Presentazione del corso anatomia e
biologia dell'ape, analisi della complessa societa
della api.” (Palmieri)

07 marzo 2008L'organismo alveare: studio dei principali
meccanismi che lo caratterizzano .” (Palmieri)

11 marzo 2008'Tecnica apistica: conduzione
dell'alveare, lavori in apiario durante le diverse
stagioni dell'anno.” (Palmieri)

18 marzo 2008 “Metodologie di allevamento e
attrezzature apistiche.” (Longoni )

25 marzo 2008 “Il miele e le altre produzioni
dell'alveare.” ( Gianoncelli)

01 aprile 2008 “Laboratorio del gusto sul miele.” (
Gianoncelli)

08 aprile 2008 “Patologie apistiche: varroasi e principal
malattie dell'alveare. ( Baroni)

15 aprile 2008 “Lotta biologica alle piu importanti
patologie delle api.” ( Baroni )

22 aprile 2008 “ Selezione genetica delle api regine e
produzione di sciami artificiali.” (Longoni)

19 aprile 2008 Prove pratiche in apiario— presso
Fondazione Fojanini

03 maggio 2008 Prove pratiche in apiario— presso
apiario di Cleto Longoni




Aggiornamento tecnico e professionale

Seminario 2008

« 20 maggio 2008 “Alla
ricerca dell’'Eccellenza :
caratteristiche e tecniche per
ottenere campioni in grado
di vincere un concorso
nazionale-Guida alla corretta
etichettatura.” (Gianoncelli )

23 maggio 2008 “Come
produrre nuclei e contenere
la varroa” ( Mottalini )

27 maggio 2008 “Ilgiene
nelle preparazioni alimentari
ed importanza dellHACCP”
( Leoni)




Viaggi didattici e di aggiornamento

Annualita 2008

e 8 marzo 2008- Fiera
Apimell a Piacenza
(Convegno
sull’emergenza
Varroa e Fiera dei
prodotti apisticit”

7/ giugno 2008- Vista
ad azienda apistica
“del Sampi” e alla
Cooperativa apicoltori
di Brescia




Incontro - convegno sull’emergenza Varroa a
Sondrio e realizzazione di flmato didattico

Sondrio 31 maggio 2008

 |ncontro con il mondo
della ricerca scientifica
e tecnica nonché con i
referenti locali e
regionali della sanita
veterinaria.

Elaborazione di strategia
di lotta alla VVarroa per |l
2008 e proposte
presentate in un filmato




Impollinazione frutteti

 Accordi con le
Cooperative
frutticole ed azione
di sindacato

Coordinamento
tecnico e gestione
ordinata ed efficace
di “Servizio di
Impollinazione
fruttetr”




Didattica nelle scuole

Degustazioni guidate ed
llustrazione del
mondo delle api nelle
scuole (progetto con
ERSAF):

28/04/08 scuola

primaria di Somaggia

10/05/08 scuola
secondaria “Bertacchi”
di Chiavenna

15/05/08 scuola
primaria di Morbegno




Assistenza sanitaria

Elaborazione delle strategie
confrontando le proprie
proposte con gli Istituti
Universitari e con il Servizio
Veterinario

Comunicazione ed
Informazione tempestiva sulla
situazione sanitaria mediante |l
Sito, consmse con la rivista

“Apicoltura Alpind

Visita degli apiari e controllo
degli alveari

Diagnostica anche con Ist.
Zooprofilattico

Interventi dirett




Assistenza tecnica

Negli aspetti amministrativi

Nella qualita del prodotto:
analisi del Miele ( F.Fojanini e
Ist. Zooprofilattico)

Nella fase di produzione con Il
monitoraggio delle fioriture

Monitoraggio dei consumi
iInvernali

Nella valorizzazione del
prodotto (siti internet gratuiti
alle aziende, depliant sulle
diverse tipologie del prodotto,
etichette comuni, packaging)

LABORATORIO DI
SMIELATURA CONSORTILE




Progettualita

* Progetto EqudiRealizzazione
di un centro di smielatura”

Progetto Interreg
“Salvaguardia, selezione
genetico e produzione degli
ecotipi locali di Apis Mellifera

ligustica”
Progetto Interreg
“Monitoraggio dei parametri e

di variazione di peso degli
alveari con registrazione

automatica e costante”




