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lavallesaraprotagonistainviaDante, inun’ampia
area dedicata alle proposte turistiche.

jovani, il e nell’agri
«Giovani, il futuro e nell’agricoltura»
Messaggio incoraggiante alla giornata promossa da Coldiretti a Expo dedicata ai prodotti di Valtellin:
Il viticoltore di Chiuro Francesco Folini agli enti: meno burocrazia e piti tirocini, le opportunita ci son

MILANO
STEFANO BARBUSCA
s «Giovanie agricoltura:
ilbelloinizia adesso. Ma gli enti
devono fare la propria parte»,
Dallagiornata promossada
Coldirettia Expo per presenta-
reaMilanolaproduzione del-
Pagricoltura valtellinese &
emerso un chiaro segnale di
speranza per I'occupazione in
questo settore.

Lappello dei giovani
Francesco Folini, vi-

Dobbiamo

prattutto da valtellinesi nella
prima parte della giornata, e
successivamente da ospiti pro-
venientidaaltre zone, si & sof-
fermato anche sul rapportofra
produzioni tipiche e turismo:;

Il vino

«LaValtellina haunaproduzio-
ne di tre milioni di bottiglie,
numerichealtroverappresen-
tano l'attivita di una sola im-
grandi aziende che
producono centinaia

ticoltore di Chiuroe di migliaia di pezzi,
rappresentante dei credere alcune cantine con
giovanidell’associa- nel nostro quantitaintermedie
zione presieduta da ; i ecircatrentapiccole
Alberto Marsetti,ha terrl,t O:" l‘?’ realta da poche mi-
le idee chiare. il bello inizia gliaia ciascuna. Ai

«Per i giovani ci adesso grandi tocea il com-

sono delle opportu-
nita interessanti, sia nelle vi-
gne, siain altriambiti - ha spie-
gato-. Non & possibile definire
inumeri, masono convinto che
cisonomarginidicrescitaim-
portanti. Dobbiamo credere
nel nostro territorio, 'aspetto
fondamentale & questo. Faccio
un appello agli enti, per fare si
chesipossasnellirelaburocra-
ziae al tempo stesso organizza-
re dei tirocini per insegnare il
lavoro agricolo alle nuove ge-
nerazioni. Il nostro futuro si
pud basare sull’agricoltura,
dobbiamo costruirlo insieme
prendendo spunto anche da
Expon».

Folini, in un’area che ha ac-
coltoun pubblico composto so-

pito di portare il no-
me della nostra provincia al-
l'esterno, a tutti, insieme, spet-

tail compito di accogliere i turi- -

sti decisi a scoprire tutte le
sfaccettature del nostro vinos.

Il bilancio di Coldiretti

L’intervento di Folini & stato
preceduto daquelli deivertici
dell’associazione di categoria
edeirappresentanti delle isti-
tuzioni, dalla Camera di com-
mercio (rappresentata dal vice-
presidente Marino Del Curto)
allaProvincia- conil presiden-
te Luca DellaBitta - passando
per altri enti valtellinesi, ad
esempio Bim e Prefettura. “Il
territoriovaltellinese con tutte
lesue specificita énel cuoredi

presa, Cisonoalcune

Le specialita di casa nel cuore di Expo

1.Da sin. i viticoltori Michele Achilli, Luca Bai'gera e Francesco Folini
2. Marco Milani, presidente di Vallespluga spa con il suo galletto a.
Expo 3. Luciano Andreoli, Accademia del pizzocchero di Teglio

Expo”, ha rilevato con soddi-
sfazione il presidente provin-
ciale di Coldiretti Alberto Mar-
setti. Andrea Repossini, diret-
tore dell’associazionedi Largo
Sindelfingen, & stato’ideatore
diuneventoatteso e apprezza-
to. i

«Questa giornata & il primo
Vero e proprio appuntamento
della Valtellina a Expo, torne-
remo quiin agosto e probabil-
mente asettembre — ha sottoli-
neato -. Vogliamo ridisegnare
ilfuturo dell’agricolturaitalia-
na, partendo soprattutto dai
giovani». m

w a tutta eccelienza
Unfestival
diprelibatezze

efisarmoniche
insottofondo

Bresaola, formaggi, pizzoccheri e
gallettocon lapolenta. Dopolede-
gustazioni e le presentazioni, non
poteva mancare, nello spazio val-
tellinese di Coldiretti,un pranzoa
basedispecialitadellaprovinciadi
Sondrio.

L'Accademiadel pizzoccherodiTe-

glio ha preparato - sul posto - ab-
bondanti porzioni seguendo la ri-
cettatradizionale. Poiglichefhan-
no proposto il galletto della Valle-
spluga-iaprincipale aziendadella
Valchiavenna - con la polenta. Poi

earrivatoilmomentodellabres
laedidiversequalita diformags
acominciaredal Casera, dal Piat
needaunaspecialitidellaLatte
di Livigno stagionata in Grotta,
llConsorziodi tutela vini di Valte
na ha proposto la degustazione
prodottidi bentrentacantinetu
valtellinesi. C'erano Maroggia, Si
sella, Inferno, Grumelloe Valgel
Enogastronomia, maanche cultu
lafesta valtellinese &stataalliet:
dallamusicadellefisarmoniche
BAR.

paratadibontéldagustare

Lacuriosita abase disiero dilatte

msmes - Miele, mele, formaggie
altri prodotti caseari, galletto e
vino. La Valtellina sié presentata
aExpoconlespecialitadell’eno-
gastronomia. Il compito di pre-
sentareiviniétoccatoaFrarice-
scoFolini, Luca Balgerae Miche-
le Achilli:dal Rosso di Valtellina
allo Sforzato, tuttele degustazio-
nisono state applaudite. Matra
lebevande ce nesonostate alcu-
nedecisamente originali: il caso
del Saren, abase di siero dilatte
scelto, presentatadallaLatteria
di Livigno. “Una realta con 28
dipendenti, 205 socie oltre 3 mi-
lionidi euro di fatturato, conun
chiarovalore aggiunto:lavendita
direttanellasede del nostropae-
se, garantendo provenienza dei
nostri prodotti e un’ottima ali-
mentazione ai nostrianimali®, ha
spiegatoil presidente Marco Sil-
vestri.

Per il settore caseario erano
presentialtredueeccellenze val-
tellinesi: la Latteria di Chiuro e
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Bricalli e Silvestri, Latt. Livigno

la Latteria sociale Valtellina.
Hanno proposto degustazionidi
formaggi e altre specialita, ad
esempio gli yogurt.

Bruno Delle Coste, vicepresi-
dente di Melavi, ha illustrato il
lavorosvolto dal consorzio delle
mele: “Dopolafusionedelle coo-
perative, 450 soci conferentirap-
presentano la nostrarealts, che
dalavoroal36 dipendentie pro-
duce 320mila quintali di mele”.

Gianpaolo Palmieri, presidente
dell'Associazione produttoriapi-
stici, haportatoa Milanoil miele
della Valtellina e della Valchia-
venna.,

“Produciamovari tipidi miele,
dinotevolelivello, grazie al lavoro
dioltre 260 associati conseimila
alveari e circa 120 tonnellate di
prodotto. Senza dimenticare il
ruolo di tutela dell’ambiente e
dellabiodiversita. Purtroppore-
centemente dobbiamo affronta-
reiproblemilegatiallapresenza
di alcuni parassiti”, Nello stand
di Coldiretti c’¢ stato spazio an-
cheperlindustria, conunasocie-
ta che rappresenta un chiaro
esempiodilegame con il territo-
rio, visto che da quasi mezzo se-
colo opera in Valchiavenna: la
Vallespluga del presidente Marco
Milani. “Expo & una manifesta-
zione centrale perribadire’im-
portanzadellaqualita del prodot-
to,chedasempreéunfaroperla
nostraattivitaaziendale”. m 5.Bax.

Chiavenna slow e violino di capra
«Subito confronto con i macellai>

smmmmsm  «Vogliamo convocarei
produttori per affrontare i pro-
blemiedifendere insiemeil pre-
sidio del violino di capra.

DaExpoilsindacodi Chiaven-
naLucaDella Bitta é intervenuto
sulla questione del presidio Slow
food che, proprioall’Esposizione
universale, & stato messo in di-
scussione daivertici dell’associa-
zione in occasione di un conve-
gno pubblico dedicato alla biodi-
versita.

«In palio non c’¢ soltanto il
presidio del galletto — & il com-
mento del primo cittadino -. C’e
anche la nostra voglia di essere
Cittaslow, dibasarelanostraim-
magineelanostrafilosofia d’azio-
ne su questi aspetti. Le ultime
amministrazioni cittadine hanno
cercatodirispettare questivalori,
chetral’altrostannogarantendo
dei risultati importanti».

Fatta questa premessa, 'am-
ministrazione comunale vuole
affrontareil problemapartendo

Della Bitta con Alberto Marsetti

dal confronto conimacellai. Co-
menoto, alcunisono legatia Slow
food, altrinonsonointeressatial
presidiocherichiede diutilizzare
materia prima locale. «Stiamo
parlando diunadifficolta comu-
neanchead altre realt, soprat-
tutto nell'ambito deisalumi - ag-
giunge DellaBitta-. Credochesia
molto importante mantenere
questopresidio, perchélegauna
delle nostre eccellenze alnostro

sviluppo futuro. Vogliamo pr
muovere un momento di col
fronto coniproduttori, con tul
coloro che hanno a che fare c¢
il violino di capra».

La discussione, intanto,
Chiavenna coinvolge nonsolog
addettiailavori, maanchediver
cittadini. Senzadimenticare c¢
loroche, quindici anni fa, conqu
staronounrisultato straordin:
rio, frutto di un giusto mix diir
novazione e attaccamento all
tradizioni. «Mi auguro che quest
momento piuttosto complicat
sia uno stimolo per ripartire
continuare avalorizzare quest
presidio - spiega Teresa Tognett
ex sindaco di Chiavenna -. U
Vero e proprio valore aggiunt
perlanostracitta, maanche, el
ricordiamo con orgoglio, unode
primi presidiriconosciuti dall'as
sociazione, che pudrappresenta
re un traino per il turismo e i1
generaleperl'economiadellano
stra citti». m S. Bar. -
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